Un organisme transgénic només es
diferencia d’un organisme no transgénic
perque se li ha afegit un o més gens. Per
tant, tenim els mateixos gens originals,
més d’altres de foranis.

Quan parlem d’un gen, ens referimaun
tros de DNA que té dues parts: la regid
codificant i la regié reguladora; la re-
gio codificant és la part que conté la
informaci6 per sintetitzar una proteina
que fara una accié determinada; per
exemple, pot ser la regié codificant d’un
farmac o d’un herbicida. Si s’introdueix
aquest gen dins un organisme, aquest po-
dra expressar aquesta informacio sintetit-
zant el farmac o I’herbicida. La regid
reguladora té la funcié de controlar quan,
en quina quantitat i en quin teixit s’ex-
pressa la regio codificant. Per tant, s’esta
modificant el genoma d’una manera molt
dirigida. Un exemple d’animal transge-
nic és una vaca transgénica que expressa
a la glandula mamaria —i només durant
la lactacio— grans quantitats d’un far-
mac.

També hi ha microorganismes trans-
génics —com alguns llevats— que es
fan servir en les cadenes de transforma-
ci6 alimentaries, com ara en la produccid
del iogurt o dels formatges, en qué es
poden emprar Lactobacillus modificats
genéticament. També s’han desenvolu-
pat llevats transgénics per a la fermenta-
ci6é del pa o de la cervesa, perd que
encara no s’empren per por a la no ac-
ceptacio del producte. Aquests llevats
poden proporcionar una molla més ho-
mogeénia i un pa més resistent, de mane-
ra que no s’assequi, i en resulti un pro-
ducte de més qualitat.

Productes
modificats

Es molt coneguda també 1’existéncia
de plantes transgeniques, com la soia
o el blat de moro, que tamb¢ s’han mo-
dificat genéticament d’una manera diri-
gida.

D’altra banda, hi ha un llistat d’ani-
mals transgénics; essencialment son
mamifers i peixos. En el cas dels peixos,
¢és molt facil fer I’extraccio d’ous o d’es-
perma, creuar-los en piscifactories, amb
la qual cosa s’han aconseguit nombrosos
peixos transgénics, entre els quals el
salmo i la carpa son amb els que més s’hi
ha treballat.
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Per qué emprem la transgénesi
en els animals?

Amb la utilitzacié de la transgénesi
en els animals, en una sola generacio es
pot aconseguir la fixacié d’un caracter,
com pot ser el que regula el creixement,
el que influeix en la resisténcia a una
malaltia, etc. A més, té I’avantatge que
es pot saltar la barrera de I’especie, és a
dir, que si tenim un gen que produeix
una proteina que té un efecte molt
important en porcs, potser aquest efecte
també es podra aconseguir en vaques.
No es poden creuar espécies, pero si que
es pot seleccionar aquell gen concret del
porc i expressar-lo en la vaca perqué
sigui resistent a un virus o tingui les arti-
culacions en més bon estat, etc.

D’altra banda, també es poden obte-
nir productes nous. Es poden fer noves
proteines que es poden dissenyar a prio-
111 canviar certs aminoacids o la compo-
sici6 d’alguns productes, sempre per
millorar la qualitat del producte final.
A més, s’ha de tenir present que la mo-
dificacio que es fa del genoma animal
¢s dirigida i, per tant, se sap queé s’esta
afegint i qué s’aconseguira.

Aplicacions
Les aplicacions més importants de la
transgeénesi en animals son:

— La millora de caracters productius
(producci6 de llet, de llana, de crei-
xement, etc.).

— Resisténcia a malalties. Hi ha deter-
minades races de bovi que son re-
sistents a un tipus de parasits, men-
tre que d’altres no autoctones de les
zones on aquests parasits es troben
normalment, sén molt sensibles a

aquests. Coneixent quin és el gen
que determina la resisténcia a un
determinat parasit en aquella raca
de bovi, es pot ampliar a la resta de
races d’aquest bovi.

Els animals poden servir com a mo-
dels per a I’estudi de malalties geneti-
ques humanes. S’han estudiat moltissim
els ratolins, i s’han aconseguit ratolins
diabeétics, ratolins epiléptics, etc. L’ ove-
lla, per exemple, té un sistema respira-
tori molt semblant a I’huma, per tant, és
un bon candidat per estudiar malalties
com la fibrosi quistica.

Altres aplicacions en les quals s’ha
treballat més recentment son les aplica-
cions biotecnologiques, en que es tracta
de millorar els animals per obtenir un
producte que tindra un gran valor i no
per augmentar-ne la produccio.

El caracter del creixement

Respecte a la millora dels caracters
productius, el creixement és el caracter
que més s’ha estudiat. Tot i que els es-
tudis amb ratolins van desvetllar un
creixement molt elevat i rapid compa-
rant-lo amb els no transgénics, en ani-
mals de produccié com ovelles i porcs,
el guany de pes no va ser I’esperat i, en
canvi, van desenvolupar certes patolo-
gies cardiovasculars, articulars i pro-
blemes d’esterilitat.

En peixos com el salmé o la bagra,
si que s’han obtingut molt bons resul-
tats, amb uns augments de pes molt i
molt considerables. Aixo comporta que
aquests animals transgénics es podran
consumir molt abans que un de no
transgenic, estalviant, aixi, certes des-
peses de produccio (alimentacid, man-

teniment dels sistemes), ja que el pro-
ductor ha de tenir cura de ’animal
durant menys temps.

Llets

Alguns dels estudis amb llet de vaca
s’han desenvolupat per augmentar el
rendiment formatger de la llet. Les pro-
teines de la llet es diferencien en dos ti-
pus, la caseina i les proteines del lac-
toserum. La caseina precipita en forma
blanquinosa, quan es fa un maté o un
formatge fresc. Si augmentem la quan-
titat de caseina de la llet, podrem obte-
nir més formatge.

Altres estudis relacionats amb la llet
s’enfoquen per obtenir una llet sense
lactosa, a la qual les étnies asiatiques i
negres manifesten una intolerancia. De
moment, aixo s’ha aconseguit en rato-
lins i ovelles. Tot i aix0, aquest fet tam-
bé es pot aconseguir mitjangant meca-
nismes no transgenics.

D’altra banda, també s’esta treballant
en I’obtencio de llets maternitzades. La
llet de vaca té més lactosa i caseina que
la llet humana, per aixo als infants els
costa molt digerir-la i els produeix into-
lerancia. La llet de vaca també té -lac-
taglobulina, la lactoproteina majorita-
ria als remugants, que no existeix en
la llet de dona i que es pensa que ¢és la
causant de moltes al-lérgies que es do-
nen als nens quan prenen llet de vaca.
La llet de la dona presenta més lacto-
ferrina, una proteina amb certa activitat
bacteriostatica. Amb 1’obtencié de va-
ques transgéniques es pot aconseguir
una llet amb menys caseina i lactosa,
sense f-lactaglobulina i amb una major
concentraci6 en lactoferrina.



