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L’Escola Politécnica Superior (EPS)
de la Universitat de Vic compleix
aquest any el des¢ aniversari. En con-
cordanga amb la importancia i el pes
economic que té el sector de la indus-
tria agroalimentaria tant a Vic i la seva
comarca com a la resta de la Catalunya
central, d’enca de la seva creacio
I’EPS ha optat fermament i decidida-
ment per desenvolupar programes for-
matius en I’ambit agroalimentari 1 aixi
dotar el teixit industrial de professio-
nals 1 técnics perfectament capacitats
per contribuir al desenvolupament i a
la innovaci6 del sector.

El 1989, coincidint amb la creacio
de I’EPS, es van iniciar els estudis de
primer cicle d’enginyeria técnica agri-
cola, especialitat en industries agroali-
mentaries. La prolongacié d’aquesta
titulacid es va aconseguir el 1997 quan
es va endegar la llicenciatura de segon
cicle en ciéncia i tecnologia alimenta-
ria. Avangant en aquesta linia, la
Universitat de Vic comenga durant
aquest curs acadéemic 1999-2000 la
diplomatura en nutricié humana i
dietetica i un programa de tercer cicle
sobre actualitat i tendencies en qualitat
i seguretat alimentaries, estudis que
completen 1’oferta educativa en 1’am-
bit de la tecnologia i ciéncia dels ali-
ments.

La posada en funcionament d’uns
estudis com els esmentats no ha estat
senzilla. Ha requerit comptar amb un
personal docent motivat, molt qualifi-

cat i avalat per una amplia experiéncia
professional dins el sector agroalimen-
tari i, al mateix temps, dotar la
Universitat d’unes instal-lacions que
possibilitessin la complementacié de
la formacio teorica amb la practica en
un sector tan dinamic, canviant i inno-
vador com és la industria agroali-
mentaria en tota la seva extensio.
Aquesta realitat fa que I’EPS de la
Universitat de Vic hagi fet, durant els
ultims anys, un esfor¢ continu per
renovar i ampliar les instal-lacions i els
laboratoris. Actualment compta amb
una moderna planta pilot carnia, situa-
da al campus de Miramarges, i esta

prevista, properament, la construccid
d’una planta pilot de productes lactics
iuna planta pilot del fred en les noves
instal-lacions de I’EPS, al campus de
la Torre dels Frares.

Si ens preguntem el perqué d’una
planta pilot carnia a I’EPS, la resposta
és senzilla i facil d’entendre. La indus-
tria carnia és el sector agroalimentari
lider i de major volum de negoci, tant
a Vic i la seva comarca (Osona) com a
la resta de comarques limitrofes. La
major concentracié d’empreses car-
nies a Catalunya es troba al llarg de
I’eix Transversal. Segons dades del
Departament d’Agricultura, Ramaderia i




Pesca (1997), dins del sector carni, la
comarca d’Osona ocupa el primer lloc
a Catalunya tant pel que fa al volum de
facturacido com al nombre d’ocupats,
amb 99.596 milions i 2.047 treballa-
dors respectivament. Aquest és un
sector tradicional, molt atomitzat en
multitud de petites i mitjanes empre-
ses, majoritariament de caracter fami-
liar, que en els ultims anys han vist
com, a part d’algunes excepcions, el
seu volum de vendes s’estabilitzava o
disminuia en consonancia amb I’estan-
cament que globalment ha experimen-
tat el sector carni. La solucid a aques-
ta situacio i, per tant, la continuitat i el
progrés del sector, requereixen
necessariament la innovacid, la creati-
vitat 1 la inversio de recursos en R+D
que contribueixin a millorar la qualitat
dels productes ja existents i que per-
metin el desenvolupament d’altres
de més adaptats a les tendeéncies,
gustos i necessitats del consumi-
dor del segle xxI.

Sobre aquesta analisi es basa 1’es-
for¢ que ’EPS ha anat fent en els
ultims anys amb la creacio6 de la plan-
ta pilot carnia. Aquesta planta va ser
inaugurada I’octubre de 1997, i actual-
ment es troba instal-lada a la planta
baixa de I’edifici B del campus de
Miramarges, ocupant una extensio
aproximada de 100 m*. Disposa d’un
técnic responsable del manteniment de
les instal-lacions, i una professora del
Departament es cuida de la coordina-
ci6 i supervisié de totes les activitats
programades. El disseny de la plan-

ta pilot ha tingut en compte tots
els requisits técnics i sanitaris que
la legislacio vigent exigeix a aquest
tipus d’instal-lacions, i disposa d’un
sistema de refrigeracio a una tempera-
tura de < 12 °C a la sala principal quan
les operacions o productes a elaborar
aixi ho requereixen.

L’equipament de la planta pilot car-
nia ha experimentat successives am-
pliacions des de la seva posada en fun-
cionament, ja sigui en forma d’adqui-
sicions directes o a través de cessions
mitjangant convenis de cooperacid
signats entre la Universitat de Vic i
diverses empreses. Actualment, la
planta pilot carnia de I’EPS disposa de
I’equipament segiient, la distribuciod
del qual es pot apreciar en la figura 1:

La finalitat d’aquesta planta pilot és
doble. En primer lloc, evidentment,
suposa un importantissim instrument
docent i de suport a les classes practi-
ques de diferents materies dels estudis
d’enginyeria técnica agricola, especia-
litat en industries agraries i1 alimenta-
ries, 1 de la llicenciatura en ciéncia i
tecnologia dels aliments, com ¢s el cas
de les assignatures de tractament d’ali-
ments, inddstries carnies, aspectes
sanitaris en la indastria alimentaria,
tecnologia alimentaria I, tecnologia
alimentaria II, tecnologia dels produc-
tes cuits 1 pastes fines, tecnologia de la
carn, 1 envasatge i conservacio dels
aliments. Aquestes instal-lacions per-
meten als nostres alumnes coneixer a
fons i contrastar directament per si
mateixos les diferents operacions i

processos tecnologics que habitual-
ment es donen en la inddstria carnia, ja
estigui dedicada a la fabricacid de pre-
parats carnis, productes crus, cuits,
curats, fumats o bé a 1’elaboracio de
plats carnis preparats. Aquest coneixe-
ment de la realitat present del sector ¢s
basic perque, a posteriori, els alumnes
puguin plantejar possibles innovacions
(nous ingredients, noves formulacions,
nous dissenys i presentacions, etc.).
Algunes d’aquestes propostes consti-
tueixen el punt de partida per a la rea-
litzacid del treball final de carrera o de
treballs experimentals per part dels
alumnes d’enginyeria técnica agricola
i de ciéncia i tecnologia dels aliments.
En segon lloc, perd no per aixo
menys important, la planta pilot carnia
de I’EPS esta a disposicid del mén
empresarial. Pretén ser un instrument
de servei tecnic i cientific per a les
empreses del sector situades en el nos-
tre entorn, especialment en el cas d’a-
quelles que com a conseqii¢ncia de la
seva estructura i dimensio es troben
amb notables dificultats per desenvo-
lupar per si mateixes estratégies d’in-
novacié i R+D. En aquest sentit, ’EPS
ha estat fent els primers passos, i son
diversos els convenis de col-laboracio
subscrits entre la Universitat de Vic i
diferents empreses del sector carni.
Entre d’altres, actualment s’estan rea-
litzant estudis sobre optimitzacid de la
composicid de gasos per a la conserva-
ci6 de productes en atmosferes modifi-
cades, determinacid de la vida util de
productes, noves formulacions de pro-
ductes (sense sal, amb baix contingut
en colesterol, amb menys calories...),
adaptacio de biosensors als processos
productius i assajos sobre 1’eficacia de
productes, i processos de neteja i
desinfeccio en instal-lacions carnies.
Finalment, la planta pilot d’indus-
tries carnies té¢ també entre les seves
funcions la de servir de centre de for-
macid del personal del sector, per aixo
organitza cursos no reglats de forma-
ci6 continuada, general o especifica.



Al proper nimero de la revista Tecnologia i Ciéncia dels Aliments
us oferirem un resum amb tots els detalls de les III Jornades Cientificotécniques
de ’Associacié Catalana de Ciencies de I’Alimentacié
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Des de fa uns anys, la industria alimentaria esta
ajustant la seva oferta als nous habits alimentaris
del consumidor i a l'interés creixent que suscita
alld que mengem. La qualitat dels productes, en tots els
ambits, tan organoléptics, com dietétics o de seguretat,
€s una exigéncia que cal satisfer, sense deixar de
banda els requeriments técnics associats a la produccié
i a la rendibilitat de les activitats empresarials.

Aquesta inquietud de la industria i dels consumidors
seguira marcant les posicions d'ambdéds col-lectius en
el segle que ve.

En aquest sentit, la modificacié genética dels orga-
nismes ha estat, potser, el pas més controvertit, i
és per aquest motiu que cal una informacié acurada i
fonamentada sobre bases cientifiques que permeti a
l'usuari i als professionals disposar de prou dades per
a formar el propi criteri.

Pel que fa a les noves formulacions d'aliments, on els
problemes comencen per la mateixa definicidé del pro-
ducte, constitueixen Il'avan¢g més significatiu en la
diversificacio de I'oferta alimentaria que intenta adaptar-
se al nou context.

Amb tot, cal no oblidar l'interés per la seguretat dels
aliments, posada en entredit pels darrers casos de
contaminaci6, per la que vetllen les institucions i
les mateixes empreses productores, amb la intencié de
garantir la confianga del consumidor per uns produc-
tes cada cop més tecnologics.

En atencié a les inquietuds del col-lectiu de profes-
sionals interessats en el mon de I'alimentacio i que inte-
gren I'ACCA, I'Associacio6 Catalana de Ciencies de
I'Alimentacié es complau en presentar les Il Jornades
Cientificotécniques que es van celebraran el passat 22
de mar¢ de 2000, i que van versar sobre L'alimentacio
del segle XXI.
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MiIQUEL VENDRELL (CSIC)

Proteccio i qualitat de la carn
al final del segle XX
Josep VILAcIS (Extrapernil S.A.)
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