LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA AVUI

Ramon Clotet

Prefereixo parlar d’empreses i no pas d’industries. La civilitzacié rural
tendia a l'autoabastament o a la compra al mercat d’ingredients per fer la
preparacio dels aliments a la llar. Avui estem en el punt ja palpable per tot-
hom en queé l'aliment per consumir es prepara, totalment o parcialment, de
manera majoritaria en un conjunt d’empreses que tradicionalment no s’han
considerat industria perd que tenen les seves responsabilitats en els aspec-
tes de seguretat i confianca requerits per la societat. Per fi, la proposta de la
UE continguda en el Llibre Blanc (Brussel‘les, 12 de gener de 2000) parla de
la responsabilitat de tota la cadena alimentaria i amb l'objectiu que «cada
anell de la cadena tingui el mateix rigor a fi de protegir adequadament la sa-
lut dels consumidors» (cap. 1). L’abast d’aquesta cadena i de tots els anells in-
volucrats es pot observar en la figura 1, extreta del treball de Colomer i Clo-
tet (1996), on també es pot trobar la situacid global de les empreses
catalanes en tot el sistema.

Per que aquesta preocupaciod per la seguretat i la confianca? Abans de
respondre la pregunta, cal recordar que la seguretat s un objectiu tecnic i
que la confianca és un aspecte de percepcio en el consumidor. Encara que
I'objectiu és que es donin simultaniament, moltes vegades, desgraciada-
ment, no coincideixen.

Aquesta preocupacié ve donada, en primer lloc, perque I'aliment és una
necessitat basica de supervivéncia i, per tant, objecte dels drets humans fo-
namentals tal com es va explicitar en la Declaracié de Barcelona (1992)
(FAO) sobre els drets alimentaris de 'home. Per altra banda, les disponibili-
tats alimentaries per capita tendeixen a fer-lo globalment un bé escas. Les
previsions més serioses recollides i elaborades per Tweeten (1998), que es
mostren en la taula 1, preveuen I'equilibri mundial de poblacié pels voltants
dels anys 2100 i que per satisfer les necessitats d’aquesta poblacio caldra
multiplicar la produccié actual aproximadament per 3. Es també fonamental
el lligam de la disponibilitat alimentaria amb I'economia. En una societat or-
ganitzada sobre el principi de la divisio del treball, el productor agroalimen-
tari ha d’assegurar els seus ingressos i, per altra part, tothom necessita tenir
el poder economic suficient per assegurar-se la subsisténcia.
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FIGURA 1.

Esquema de la cadena alimentaria.
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TAULA 1. Previsions d’any d’equilibri de poblacio mundial i demanda ali-
menidria.

Creixement anual i total de la demanda alimentaria des del 1995 al ZPG

Estudi ZPG Any del Creixement de la
Equilibri de poblaci6 ZPG demanda alimentaria en
(bilions)? referéncia amb el 1995 °
[IASA (Wolfgang Lutz) 10.5 2084 144
UN (medium) 10.3 2094 147
World Bank (Bos et al.) 11.3 2128 201

Font: Tweeten L. (1998)

Notes: Poblacié mundial I'any 1995: 5,6 bilions.

a) En cas de dades incomplertes, el ZPG i I'any es projecten mitjangant una equacié quadratica adequada
als valors coneguts

b) S’assumeix que la demanda per capita creix un 0,3 % anual

Cal aconseguir simultaniament i en equilibri prou produccio, prou rendi-
bilitat i prou capacitat adquisitiva d’aliments per a tothom. La societat, a tra-
vés dels seus poders, ha intentat incrementar la produccié i controlar la se-
guretat alimentaria al llarg de tota la seva historia. Des del neolitic, amb
I'inici de Plagricultura i la domesticacié d’animals, les técniques de cultiu
(irrigacio, adobs, etc.), les noves varietats tant de vegetals com d’animals ob-
tingudes per hibridacié geneética, i les noves tecniques de conservacio (este-
rilitzacio, refrigeracio, etc.), ha tingut lloc un progrés continuat, accelerat,
tan qualitativament com quantitativament (Horman, 1995). Pel que fa a la
seguretat, molts tabis ancestrals, culturals o religiosos, son I'expressio d’ar-
guments técnics o economics. Durant I'edat mitjana comencen les regula-
cions civils. En els Paisos Catalans existia la figura del mostassa, inspector
que controlava en escorxadors i mercats la qualitat del procés i la higiene
dels ingredients basics, evidentment segons els coneixements de I'época.

Un altre salt qualitatiu important ha estat la creacié d’organismes inde-
pendents dintre de les propies administracions. El primer exemple va ésser
I'FDA (Food and Drug Administration) americana, creada el 1906. A la UE
hem hagut d’esperar fins el 2000 per tenir una proposta global d’'un organis-
me semblant. El Llibre Blanc de la UE proposa la creacié de I’Autoritat Ali-
mentaria Europea (AAE), operativa el 2002, a fi d’establir el rigor cientific
per la seguretat i, per primera vegada, el didleg entre tots els anells de la ca-
dena per crear també un entorn de confianga alimentaria en tots els ciuta-
dans de la UE. Tots sabem que Barcelona ha presentat la seva candidatura
com a seu de I'Autoritat, basant-se en el fet que totes les etapes que van «del
pages al consumidor» hi son representades amb gran activitat i que és un
lloc de dialeg facil, fets que la converteixen en un entorn favorable als ob-
jectius que es volen assolir.
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Avui, aquesta progressiod constant en quantitat i seguretat apareix alenti-
da i amb problemes de dificil solucid que es reflecteixen en I'estancament
global de la produccid per capita, tal com descriuen Brown, Renner i Hal-
weil (2000), treball del qual mostrem, com a exemple, 'evoluci6 de les dis-
ponibilitats per persona de dos parametres fonamentals: els cereals i la pes-
ca (figures 2 i 3).

Cal no oblidar que la soluci6 al problema alimentari passa per 'equilibri
entre produccio, rendibilitat (empreses) i poder adquisitiu (consumidor).
Centrant-nos només en la producci6, sembla evident que les linies d’evolucid
tecnologica dels sistemes actuals estan esgotades per aconseguir, per elles
mateixes, multiplicar la producci6 actual per 3 en 100 anys. Per tant, com es
veu el futur de la produccio per que, a la vegada que aconsegueixi aquest ob-
jectiu, sigui el maxim de segura i tingui la confianca del consumidor?

L’aliment com a bé escas és una constant de la historia. Potser ara la
ciéncia, la tecnologia i una organitzacio social més madura ens poden donar
solucions innovadores. Com diu el filosof Xavier Bru de Sala, «mai un pro-
blema que vingui del passat porta una soluci6 del passat».

Triplicar la produccié en un entorn de preocupacio per la sostenibilitat
dels recursos, el medi ambient i els riscos de residus de tot tipus, en un univers

FIGURA 2. Produccio mundial de cereals per persona (1950-1999).
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FIGURA 3. Produccio mundial de peix per persona (1950-1998).
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de grans concentracions urbanes i amb poblacions que a partir d’'una renda
per capitade 2.500 dolars/any es preocupen per la funcionalitat dels aliments,
la satisfaccié d’aquesta demanda i treballant per P'equilibri esmentat, només
es pot donar, realment, en la prospectiva de la ciencia d’avui, utilitzant com a
eina principal la modificaci6 genetica dels organismes vius productors basics
dels aliments, perd sense oblidar que cal continuar treballant en les linies tra-
dicionals actuals (des de la irrigacié fins a noves tecniques de conservacio i
distribuci®). Es evident que tot aixd necessita un estricte control de la societat,
que a mesura que sigui més participativa i tingui més formacio en el tema pot
exigir més dels seus governants. Per aixo la UE proposa una Autoritat com a
organisme europeu independent que només rendeixi comptes al Parlament.

La gran aportacio del Llibre Blanc és considerar que I'empresa d’adobs i
pinsos és ja una empresa alimentaria com a inici d’'una cadena de responsa-
bilitats que s’acaba a la taula. Les grans arees d’actuacio previstes en I'aspec-
te de seguretat son:

— Recopilacio i analisi de la informacio cientifica per detectar els perills
potencials en alimentacié animal i humana.

— Desenvolupament d’'un conjunt de normes coherent i transparent en
materia de seguretat alimentaria, comencant amb els aliments d’ori-
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FIGURA 4.  Diferent percepcioé de riscos alimentaris entre consumidors
europeus i dels Estats Units.
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gen animal amb normes aplicables als aliments per a animals i a la
seva salut i higiene. Les normes que facin referéncia als contaminants
i residus han de tenir en compte tant els productes d’origen vegetal
com els d’origen animal.
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— Reforcament i simplificacié les disposicions comunitaries aplicables
als nous aliments, aixi com actualitzacio de les que es refereixen a ad-
ditius, aromes, envasat i radiacio ionitzant.

— Elaboracié dun nou text legislatiu europeu que refongui i actualitzi
totes les disposicions de control per aconseguir que tots els anells de
la cadena alimentaria estiguin subjectes a control oficial.

— Informaci6 i dialeg amb el consumidor de manera essencial i precisa,
que inclogui formaci6 en nutricio i en la manipulaci6 dels aliments.

— Garantir la seguretat del consumidor europeu aplicant, com a minim,
les exigeéncies sanitaries establertes per als productes importats.

Laltre aspecte basic és la confiancga, i per aconseguir-la cal la col-labora-
ci6 del consumidor. Una peca fonamental que, com hem vist, té en compte
el programa del Llibre Blanc es la formacio6 equilibrada del conjunt de la so-
cietat. Aquesta formacié no ha de ser esbiaixada ni manipulada per motius
economics, sind d’'una claredat i rigor que n’impedeixin la manipulacio i
l’esbiaixament. Es una tasca dificil, perd no impossible. Cal eliminar interes-
sos 1 demagogies i, per tant, sembla una feina adequada per a les adminis-
tracions (comencant amb els programes educatius i acabant amb informa-
cions sobre problemes puntuals) amb la col'laboracidé de tot tipus de
fundacions civiques no dogmatiques. Cal considerar tots els sentiments cul-
turals (el fet alimentari no és sols nutricid) educant el consumidor en la co-
heréncia racional dels seus pensaments. Uns exemples: acceptant-ne la total
innocuitat en les dosis d’Gs, cal respectar el consumidor que prefereix no in-
gerir additius. Perd molts d’aquests consumidors utilitzen la sacarina com a
edulcorant del seu café o consideren natural el iogurt amb fruites, que ge-
neralment contenen conservants (com es pot llegir a I'etiqueta).

Coherencia també en la interpretacié de la paraula gualitat. En el mon
alimentari hi ha tres grans conceptes de qualitat: la higiénica (seguretat basi-
ca), la nutricional (valor alimentari) i la sensorial (acceptacid gastronomica).
Les dues primeres son tecniques, la tercera és cultural. Es confonen moltes
vegades i probablement amb intenci6. No tots els productes tenen els tres ti-
pus de qualitat. Les dues primeres estan subjectes a controls de les adminis-
tracions, la tercera és lliure i, per tant, amb un valor econdomic segons les re-
gles del mercat. Es també sorprenent que els productes que garanteixen
més els dos primers nivells de qualitat, dels quals se’n fan responsables els
seus elaboradors, son els aliments envasats i amb marca pero, a la vegada,
son els que generalment reben més critiques, quan avui veiem que els pro-
ductes involucrats amb més riscos son els que els consumidors categoritzen
com a frescos o naturals. Passa una cosa semblant amb la restauracid. A
Barcelona se serveixen 1 mili6 de menjars diaris i la informacié que rep el
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consumidor és nulla si la comparem amb qualsevol aliment envasat. Per
sort per al consumidor, un dels objectius de la prevista Autoritat sera acon-
seguir el mateix rigor de seguretat i informacid en tots els camins pels quals
I'aliment pot arribar a la taula.

Aquest garbuix d’informacid i desinformacié alimentaria, aprofitat per
molts, porta al fet que aliments iguals o processos per obtenir-los siguin
considerats amb diferents nivells de risc en diferents entorns. Aquest fet ha
estat ampliament estudiat per molts antropolegs alimentaris, perd com a
exemple es pot citar el treball de Hoban (1998), que dona una bona pers-
pectiva de les diferéncies entre Europa i els Estats Units, dues darees amb cul-
tura tecnologica similar. Del seu treball prové la figura 4, que compara les
percepcions quantificades de risc alimentari que tenen els consumidors dels
dos grans blocs. Només vull fer emfasi en les diferéncies significatives en els
conceptes: aliments obtinguts per enginyeria genetica (GMO) (44 % Europa
- 15 % EUA), irradiacio (65 % Europa - 31 % EUA) i additius (31 % Europa -
20 % EUA). Som més llestos o estem manipulats per interessos aliens a dis-
posar de més i millors aliments?

Es basic produir més i millors aliments amb un control seri6s dels possi-
bles riscos, perd I'angoixa i la desconfianga possiblement no es podran resol-
dre sense solucionar el problema més dificil: que una formacié i informaci6
equilibrada i clara arribi al consumidor. Totes les empreses agroalimentaries
estan interessades a collaborar, ja que la confianca en un sector és un puntal
basic per al seu desenvolupament i per 'equilibri de la societat que té en 'a-
limentacié una necessitat fonamental.
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