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cabe de llegir el comentari del conte de Jorge

Luis Borges Funes el Memoroso que el bio-

enginyer Rodrigo Quian Quiroga ha publicat
en Nature. Jonah Lehrer, en el seu llibre Proust was a
neuroscientist, va plantejar que hi ha hagut grans escrip-
tors, pintors i compositors que van tindre intuicions so-
bre quin era el funcionament del cervell, intuicions que
van plasmar en les seues obres i que els descobriments
de la neurociencia han anat confirmant. Quian Quiroga
arreplega aquesta idea i assenyala que Borges, un home
de memoria prodigiosa, va descriure de manera molt
precisa en aquesta narraci6 un problema d’alteracié de la
memoria. Com a conseqiiencia d’un colp al cap, provo-
cat per la caiguda d’un cavall,

perque els fruits puguen ser utilitzats com a hortalisses:
s6n grans, carnosos, i no piquen. Altres ho han estat per-
que els fruits pogueren ser utilitzats com a especia: son,
en general, menuts, tenen parets fines i poden assecar-se
facilment. Alguns sén picants i altres no.

El coent dels vitets i els pebroters és degut als cap-
saicinoids, uns alcaloides citotoxics relacionats amb la
capsaicina. Aquests productes es generen en les cel-lules
superficials de la placenta, i s'acumulen en forma de
petites gotes davall de la cuticula d’aquesta. Qualsevol
tensio en el fruit provoca la ruptura de la cuticula, amb
la qual cosa aquestes substancies impregnen les llavors
i les parets interiors del fruit. La quantitat de capsaici-

noids d’un fruit depen, en pri-

la memoria de Funes va cristal-
litzar: va perdre la capacitat
per alterar i oblidar els records;
perdut en els detalls va perdre
a capacitat de pensar.
La memoria €s plastic:
ble, adaptable. Reco
ament el meu pri
e amb el coent, e
et. Recorde per QUE LES
a tltima experi ENTRE
mentons o pebrc SUTIL
ensament

blt bons rec
es Gildas
e es prc
parra es col
xova i
II X0, @
seen r

eXp

ons
2 5.500
a, I'expa
els bracos
especies ¢
paren variets
€s un element d¢
banya, Hongria, Indi
de les varietats cultivz
buits. Tenen una paret ex
rotenoids, constituida per cel-
seu interior es troba la placenta, un
ponjosa, i les llavors. Algunes va ‘

:

el

© METoDE

. f
120 Nam. 65 METODE -

«PER QUE S’EMPREN
TANT ELS PRODUCTES
COENTS? UNA DE LES

RESPOSTES A AQUES
PREGUNTA SUGGER

mer lloc, de la genctica de la
planta, pero també de les con-
dicions de creixement i del grau
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cara no tenim una resposta clara. Alguns han proposat
que el dany que causa en la boca provoca l’alliberament
d’endorfines, uns opiacis naturals que donen sensacié
de plaer. Si aixo féra veritat, no obstant, podriem em-
prar-los fregant-nos la pell amb ells, i acd no ocorre.
Altres pensen que I'is dels vitets, i de les especies en
general, serveix per a introduir variacié en una dieta
monotona, perd tampoc no sembla tenir molt de sen-
tit: per qué emprar productes que provoquen, almenys
inicialment, una sensacié desagradable? Una altra pro-
posta suggereix que les especies i, entre elles, els vitets,
s’utilitzen sobretot per les seues propietats antimicrobi-
anes. El paper de les herbes i especies seria, per tant, el
de limitar I’atac dels fongs i bacteris de I'ambient sobre
els aliments cuinats, protegint aixi els comensals de les
malalties i els enverinaments provocats pels aliments.
En els climes tropicals, els aliments no refrigerats es fan
malbé rapidament a causa de les elevades temperatures i
atogens que poden atacar-
sperar que 1'is d’herbes
uines tropicals sén molt
es, I'is del coent podria
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