
«L’alimentació és cultura, fins i tot, en ocasions,
moda», diu Daniel Ramón Vidal en la introducció al
seu llibre Els gens que mengem, amb el qual ha acon-
seguit el segon premi internacional de divulgació
científica Estudi General, 1996, que donen conjunta-
ment la Universitat de València, l’Ajuntament
d’Alzira i Edicions Bromera. «Els humans, per unes o
d’altres raons, sempre estem menjant o bevent; festi-
vem i celebrem les coses al voltant d’una taula parada
o brindant amb cava. És per això que la biotecnologia
d’aliments no es desenvoluparà correctament si no
atenem abans aquest rerefons cultural», s’explica
l’autor aprofitant l’avinentesa d’aquesta entrevista.
Precisament, una de les coses que més insistentment

demana és el dret a explicar-se: «no tinc cap inconve-
nient a asseure’m en una taula amb un representant de
l’associació de consumidors, amb un de Greenpeace i
amb un de l’administració.»

� LA PREMSA GROGA I LES FIGUES SEQUES

Però, què té l’enginyeria genètica en general, i la
d’aliments en concret, que aixeca tanta pols i tant
rebombori mediàtic? «Supose que la gent pensa
immediatament en clonacions humanes, en Hitler i els
experiments macabres que va auspiciar o en tomà-
quets gegants», arrisca Daniel Ramón com a explica-
ció. Efectivament, la gent pensa en tot això i més

GENS ETS I GENS MENJARAS

Daniel Ramón Vidal, segon premi Internacional de Divulgació Científica “Estudi General”
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Daniel Ramón coordina actualment l’àrea de Tecnologia d’Aliments del CSIC, al qual

és adscrit com a investigador científic en l’Institut d’Agroquímica i Tecnologia

d’Aliments (IATA). És també professor associat a la Universitat de València. Abans de

coordinar l’àrea, va dirigir durant els dos últims anys la remodelació i modernització

del nou centre de l’IATA, ara instal·lat a Burjassot. Especialista en l’enginyeria

genètica dels llevats que participen en la fabricació del vi, es va decidir a escriure

un llibre de divulgació sobre la Tecnologia d’Aliments, Els gens que mengem, amb el

qual ha guanyat la segona edició del Premi Estudi General de Divulgació Científica.

Aprofitant un interval entre els viatges a què l’obliga la seua tasca de coordinador

estatal, anàrem a l’IATA per parlar d’una línia d’investigació tan capdavantera. I tan

polèmica, dissortadament.



excepte en tomàquets, lletugues o carn que es puguen
comprar en un supermercat... i en menjar. Però, al cap
i a la fi, tothom hem pres aliments genèticament
manipulats: des de les figues seques, les panses o
d’altres aliments deixats assecar al sol fins a la cerve-
sa o el vi, sense oblidar el formatge, els manipuladors
genètics de la matèria prima oferta per la natura han
estat sempre presents en la història de la humanitat. A
Daniel Ramón, li agrada anomenar-los “els primers
biotecnòlegs” i en l’arbre genealògic de tan singular
família figuren els primitius sembradors/recol·lectors,
els ramaders mesopotàmics o els primers forners
egipcis. I monjos, molts monjos: alemanys, produc-
tors de cervesa; francesos, inventors del conyac o del
xampany; algun d’espanyol, pare del xerès, per exem-
ple. Monjos, molts monjos precursors d’aquell altre,
Mendel, que va descobrir les lleis de la transmissió
genètica tot cultivant... pèsols. I és que som fets de
gens i no fem sinó menjar altres gens. «Cada vegada
que ingerim un tros de filet, deglutim uns quants
milions de còpies del genoma de la vedella», afirma
Daniel Ramón al llibre. «La moderna biotecnologia
d’aliments no seria sinó l’aplicació de noves tecnolo-
gies a un procés clàssic», sentencia ara, davant de la
gravadora. Evidentment, tot això són coses que no
suren a la superfície impresa dels diaris, àvids i dele-
rosos, això sí, d’arreplegar incidents com per exemple
el de la soja transgènica. 

� ETIQUETES MES O MENYS CLARES

De tota manera, no serà que el consumidor es mostra
refractari als productes transgènics perquè, algunes
vegades, beneficien sobretot els productors? Aconse-
guir una varietat de poma que tarde més a madurar
permet de millorar el procés d’emmagatzemament i
comercialització, més que no el seu tast. En aquest
punt, Daniel Ramón es manifesta comprensiu però
inflexible: «sí, potser hi ha casos. Però hi ha molts
més en què la manipulació pretén de millorar les qua-
litats gustatives del producte, les seues prestacions
sibarítiques. Això sí, cal protegir la salut del consumi-
dor; és a dir que, a més de crear menges més agrado-
ses al paladar, la resta de l’organisme no patesca cap
conseqüència luctuosa addicional», conclou.
En aquest sentit, la qüestió de l’etiquetatge és nodal.
És explicable que els industrials preferesquen no
especificar que es tracta d’un aliment transgènic si
això els ha de restar vendes. «Jo entenc l’actitud dels
empresaris, però no la compartesc. És massa, diguem-
ne, immediatista. Pense que una actitud més informa-
tiva —i sobretot formativa— beneficiaria a mitjà ter-

mini la recepció social de productes transgènics. Com
a científic sé que cap dels productes transgènics que
hi ha al mercat actualment no és nociu per a la salut;
però com a consumidor, és clar, demane informació.»
La seua posició sobre això és, doncs, fifty-fifty: «no
tinc res en contra que en una etiqueta fique que es
tracta d’un aliment recombinant, però també vull que
em donen l’oportunitat d’explicar què és això.»

� I LEGISLACIONS MES O MENYS DRACONIANES

Aquest punt, el de l’etiquetatge, remet inevitablement
a l’àmbit legislatiu. Quins controls ha de passar un ali-
ment recombinant per obtenir el permís de comercia-
lització? Ha de seguir uns criteris especials, diferents
als d’altres productes? Cal tenir en compte el procés
d’elaboració o només el resultat final? N’hi ha prou de
saber que no és nociu? En aquest apartat hi ha dues
posicions diferents, la nord-americana i l’europea. «La
filosofia de la legislació dels EUA no és massa distant,
però sí distinta, de la prenormativa europea: l’única
cosa que preocupa els nord-americans és comparar el
producte transgènic amb l’original del qual procedeix,
sense importar el que s’ha fet enmig: si el producte
resultant manté les prescripcions de salubritat de
l’original, és més que suficient. La prenormativa euro-
pea camina, per contra, en el sentit de testar també el
procés de manipulació.» Val a dir que la legislació
espa nyola, «bé que és molt general i encara massa abs-
tracta», s’acull a la prenormativa europea, així que
hom pot estar tranquil si compra cap producte transgè-
nic al supermercat. Ni que siga soja.
Però, és perjudicial aquesta dicotomia legislativa? A
Daniel Ramón, no li preocupa excessivament això,
«però sí que es creen bosses de permissivitat: quan les
legislacions no són harmòniques pot passar, per
exemple, que un producte que haja obtingut el permís
de comercialització nord-americà puga eixir a la
venda en països que no tenen cap mena de legislació
en la matèria, com ara els sud-americans». Potser això
explica les relacions d’aquest investigador amb
l’Amèrica del Sud, especialment pel que fa a establir
lligams amb productors de vi: «És que ací, a l’IATA,
hem tingut alguns doctorands hispanoamericans. És
per això que mantinc contactes amb algunes empreses
vitivinícoles d’allí: perquè hi puguen continuar apli-
cant els seus coneixements. D’altra banda, no
m’agrada el vi. Però això no ho poses: no queda bé
dir que no t’agrada el vi i treballar amb llevats per
millorar-ne el sabor o la flaire», confessa. 
Pot estar tranquil. És clar que no ho posarem.

MARC BORRÀS
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