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PECULIARITATS DEL TERRER DE L’EMPORDA

Simoé Serra Pumarola
Enoleg i ampelograf

RESUM

El terrer o el terroir, com és anomenat sovint per la influéncia dels estudis fets a
Francga sobre viticultura, és un terme d’una dimensié que pot ser més 0 menys am-
plia i que valora les aptituds viticoles naturals d’'un terreny, acompanyat sempre de
les practiques de conreu que hi practiquen els qui 'exploten, guiats pel «aber fer,
que acostuma a barrejar 'antigor amb la modernitat més profitosa.

El terrer €s, doncs, un conjunt de factors complex que el defineixen i el confor-
men:

— Subsol.

— Sol.

— Factors quimics constitutius.

— Factors climatics.

El terrer de 'Emporda compren I’Alt i el Baix Emporda, amb una extensié d’'unes
1.800 ha de vinya conreada per uns tres-cents viticultors, i conté terrers ben hetero-
genis, per la qual cosa resulta imprescindible, a 'hora de definir-lo, tenir en compte:

— La formaci6 geologica del seu subsol, les caracteristiques variades de la pla-
na (sorrenca, argilosa, gravosa...).

— L'estructura del sol.

— El clima: temperatures i hores d’insolacio.

— El factor hidric, tan determinant per a la disseminacié de les afeccions cripto-
gamiques.

— Les tecniques de conreu de la comunitat vitivinicola i 'adaptacié a la moder-
nitat.

— Les varietats esdevingudes gairebé autoctones de PEmporda.

Tots aquests factors s’aniran desgranant per acabar de definir el terrer de la nos-
tra comarca, per saber quins constituents fan que es pugui considerar homogeni en
el seu conjunt, tot i tenir en compte la seva particular heterogeneitat (fortament in-
fluenciada per les condicions locals) i la dimensié cultural de la gent que l'explota.
Intentarem d’estudiar, doncs, un espai concret que, sota la influéncia de diferents
factors, permet d’aconseguir un producte concret i genui.

PARAULES crAU: terrer, Emporda.

Correspondeéncia: Simo Serra Pumarola. Carrer dels Cendrassos, nim. 8, 17600 Figueres. Tel.: 609
204 478. A/e: enosserra@gmail.com.
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PECULIARIDADES DEL TERROIR DEL EMPORDA

RESUMEN

El terrunio o el terroir, como se le llama a menudo por la influencia de los estudios
realizados en Francia sobre viticultura, es un término que puede ser mas 0 menos
amplio, y hace una valoracién de las aptitudes viticolas naturales de un suelo o parce-
la de forma conjunta con las practicas de cultivo que en €l se realizan, guiadas por el
«aber hacer, en el que se mezcla la tradicion con la mas provechosa modernidad.

El terrufio es un conjunto complejo de factores que lo definen y forman como:

— Subsuelo.

— Suelo.

— Factores de naturaleza quimica.

— Factores climaticos.

El terruno del Emporda comprende el Alt y el Baix Emporda, con una superficie
de unas 1.800 ha de vina cultivada por unos trescientos viticultores, y contiene terru-
flos muy heterogéneos entre si, por lo que se hace necesario en el momento de de-
finirlos tener presente lo siguiente:

— La formacion geologica del subsuelo, la variaciones del llano (arenoso, arci-
lloso, de grava...).

— La estructura del suelo.

— El clima: temperatura y horas de insolacion.

— El factor hidrico, determinante para la propagacion de las infecciones cripto-
gamicas.

— Las técnicas de cultivo de los viticultores y la adaptacion a la modernidad.

— Las variedades de cepas convertidas casi en autéctonas del Emporda.

Todos estos factores se iran comentando para definir el ferroir de nuestra co-
marca, para saber qué constituyentes hacen que pueda considerarse homogéneo en
su conjunto, teniendo presente la heterogeneidad (fuertemente influida por las con-
diciones locales) y la dimension cultural de la gente que explota este terrufio. De
esta forma, intentaremos estudiar un espacio concreto que, bajo la influencia de di-
ferentes factores, permite conseguir un producto concreto.

PALABRAS CLAVE: terroir, Emporda.

1. INTRODUCCIO

El terrer o el terroir, com és anomenat sovint per la influéncia dels estu-
dis fets a Francga sobre viticultura, és un terme amb una dimensié que pot
ser més o menys amplia i que valora les aptituds viticoles naturals d’un ter-
reny, acompanyat sempre de les practiques de conreu que hi practiquen els
qui I'exploten, guiats pel «saber fer, que acostuma a barrejar I'antigor amb la
modernitat més profitosa.

El terrer és, doncs, un conjunt de factors complex que el defineix i el
conforma:
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Figura 1. El terrer

Potencial enologic:
— Tecnologia
— Material

Potencial verema:
— Sucres/Acids
— Polifenols/Aromes

Terrer Variables de funcionament:
— Rendiment

— Vigor

— Precocitat

Parametres de funcionament:
— Aigua
— Temperatura
— Radiaci6 solar

Variables:
Sc‘)| — Permeabilitat
— Porositat

Variables inicials:

N — Altitud
S u b 510) I — Geomorfologia

Font:  Elaboraci6 propia.

— Subsol: les variables més importants son la seva formacio geologica i
laltitud.

— Sol: la seva estructura sorrenca, argilosa, gravosa... influeix en la seva
porositat i permeabilitat.

— Factors quimics del terrer: pH; contingut en calg; en clorur sodic; els
diferents elements fertilitzants del sol, com nitrogen, fosfor, potassi, magne-
si; els principals oligoelements que també tenen un rol important, com el
bor, el manganes, etc.

— Factors climatics: els més influents son el termic i ’hidric.

— Tecniques de conreu: com soén la seleccio del terreny i la seva orien-
tacio, la preparacié i 'adobament; la selecci6 de la planta (clon) i el por-
taempelt; el tipus de cultiu, en vas o en emparrat (tipus, alcada), i la densitat
de plantacié. Tot dirigit a obtenir el millor potencial qualitatiu de la verema.

— Tecniques enologiques: fixacié de la data de collita; transport del
raim al celler, trepig del raim, maceracio, fermentacio, etc.
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FicuraA 2.  Municipis emparats per la DO Emporda

Font:  Elaboracid propia.

2. PECULIARITATS DEL TERRER DE LEMPORDA

L'extensié de 'Emporda (Alt i Baix) és de 1.973,60 km?. La DO Emporda
empara cinquanta-cinc municipis, dels quals trenta-cinc sén de I'’Alt Empor-
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da i vint del Baix, amb una extensié conreable de 28.000 ha, aproximada-
ment, de les quals unes 1.800 (6,40 %) sén de vinya, emparades pel Consell
Regulador i conreades per uns tres-cents trenta viticultors.

Aquest extens territori té terrers molt heterogenis.

Ficura 3. Mapa d’unitats litogeologiques

MAPA D’UNITATS
LITOGEOLOGIQUES

Formacions geoldgiques agrupades amb criteris d’interés viticola

Alluvial recent i plana deltaica: graves, sorres, llims i argiles

Alluvial antic i terrasses: graves, sorres, llims i argiles; localment travertins
Colluvials i ventalls alluvials: graves, sorres i argiles amb codols

Diposits lacustres, palustres i de maresma: Ilims argilosos amb matéria organica
Cord litoral i dunes litorals: sorres

Meteoritzacié de granitoides: granitoides, localment amb sauld superficial
Alteracions de Paleozoic de tipus pisarrés i esquitds

Alteracions de Paleozoic coherent, tant carbonatics com silicics

Alteracions de Paleogen damunt de roques sedimentaries de gra fi: margues, lutites
Alteracions de Neogen damunt de roques sedimentaries de gra gros: conglomerats i gresos
Alteracions de Neogen damunt de roques sedimentaries de gra fi: margues, lutites
Sense formacid superficial en roques coherents: calcaries, conglomerats, gresos
Alteracions de roques volcaniques coherents: basalts, traquites

Mar i embassaments

Escala: 1:230.000

Font:  Elaboraci6 propia sobre la base de mapes de la Unitat de Geodinamica Externa i d’Hidrogeologia de la UAB.
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Ficura 4. Mapa d’iniciacio de l'estudi

Unitats de paisatge

A1 Muntanyes de Rabés, Espolla i Vilamaniscle

A2 Muntanyes i vessants litorals de cap de Creus

A3 Muntanya i vessants granitics de la serra de Pau i puig Rom
A4 Muntanya i vessants granitics d’Agullana i Cantallops

A5 Muntanya i vessants cambroordovicians de Calonge

A6 Muntanya i vessants granitics de Calonge

B1 Escates calcaries de Biure i Montpedrés

C1 Terraprim del ventall alluvial pliocé de Peralada

D1 Aspres del mantell alluvial de Pont de Molins i Cabanes

D2 Aspres dels mantells alluvials de Garriguella i Vilajuiga

D3 Aspres dels mantells alluvials del Garrigal i Mollet de Peralada
D4 Aspres dels mantells alluvials de Sant Climent i Masarac

D5 Aspres dels mantells atluvials de Pau i Palau-saverdera

D6 Vall baixa de la riera de Santa Caterina

D7 Terraprims del Montgrf

D8 Aspres dels mantells aluvials de Sant Climent, Fonteta i el Vilar
D9 Aspres dels mantells alluvials de Torrent i Sant Feliu de Boada
D10 Vessants alluviocoluvials de Calonge i Vall-llobrega

E1 Terrasses fluvials de les rieres de 'Albera

E2 Rieres litorals de cap de Creus

E3 Plana alluvial de la Muga

E4 Aiguamolls i closes del Parc Natural de 'Emporda

E5 Terrasses fluvials del tram mitja del Dard i tributaris

E6 Terrasses fluvials de la capcalera de Ia riera de Peratallada

E7 Terrasses fluvials de les rieres del corredor de Palafrugell

E8 Terrasses i plana alluvial de lles rieres de la Baixa Costa Brava

0 5 10km

Font:  Elaboraci6 propia.
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— Pel seu subsol, de formacions geologiques diverses: tenim a les zones
més altes granitoides i localment amb saul6 superficial al nord-oest (Cap-
many, Agullana, Darnius, Cantallops, la Jonquera) i a la punta sud (Castell
d’Aro, Santa Cristina d’Aro, Sant Feliu).

Es troben alteracions de tipus pissarrés i esquistds al nord-est (des de
Sant Climent fins a Roses) i al sud-oest (Cruilles, Monells, Sant Sadurni
de 'Heura, Vall-llobrega i Calonge).

Hi ha dues zones, una de situada a 'oest de 'Alt Emporda (Llers, Boade-
lla, Biure, Terrades) i I'altra a I'est del Baix Emporda (Torroella de Montgri i
Ulla), sense formacio superficial en roques coherents: calcaries, conglome-
rats i gresos.

A la plana amb menys altitud, hi ha alluvions antics o colluvions: graves,
sorres, argiles, llims i codols, amb zones determinades de més contingut en
materia organica 0 margues.

— Pel seu sol, d’acord amb la seva estructura i fertilitat: tenim poques
dades del sol. Algunes dades provenen d’estudis fets per la Generalitat a
municipis del Baix Emporda; d’altres procedeixen de les analisis de parcel-
les fetes fer pels mateixos viticultors.

El Departament d’Agricultura de la Generalitat ha concedit una subven-
ci6 important per fer un estudi geomorfologic dels vinyars de la DO Empor-
da. Es un pla pilot d’actuaci6é per mitigar I'erosié i millorar el maneig i la
gesti6 agricola dels sols de la vinya. La gestoria tecnica GeoServei, SL, és
la que du a terme aquest estudi, el qual ens servira seguidament per fer un
mapa de sols detallat.

— L’altitud influeix molt sobre els canvis geomorfologics que poden
afectar localment les parcelles de vinya, fenomens d’erosio, sedimentacio,
drenatge, capacitat de retencié d’aigua, etc. Influeix igualment sobre les
temperatures i el salt termic entre el dia i la nit.

Les vinyes de 'Emporda estan situades fins a 100 m d’altitud a la plana,
de 100 a 300 m al Baix Emporda i, al peu de les Alberes, a les zones més
altes de conreu, poden arribar a 500 m d’altitud.

— Pel seu clima, influenciat per l'altitud (compresa entre 40 i 500 m): el
factor termic, temperatures i hores d’insolacié, influeix sobre la rapidesa del
desenvolupament (fenologic) i creixement de la vinya i en el contingut en
sucres del raim.

Tenim una mitjana anual de temperatura entre 13 i 16 °C, les temperatu-
res més baixes a altituds superiors a 300 m i les més altes a la costa i amb
altituds inferiors a 100 m.

La radiacio solar és de 12 a 15 MJ/m? al dia (hores de sol).

El factor hidric té la mateixa incidencia en la vinya, amb l'agreujant que
un excés de pluges i humitats provoca el desenvolupament de malalties
criptogamiques. Si prenem les mitjanes anuals, hi ha tres zones de pluvio-
metria diferent:
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— de 600 a 650 mm, a la zona propera al golf de Roses, i a I'interior fins
a Sant Mori, Garrigas, Cabanes i Peralada.

— de 650 a 750 mm, a la resta de la costa litoral i una franja més interior.

— de 750 a 950 mm, a les Alberes.

— Variables de funcionament: també entra dins aquest context el saber
fer de la comunitat vitivinicola, escollir bé la parcella de terreny, la varietat i
el clon del cep, el portaempelt, el tipus de conreu, etc., que hauran d’anar
relacionats amb els parametres descrits anteriorment que afectin les nostres
parcelles.

Ficura 5. Valors presos de les principals variables de caracteritzacio
d’un terrer de base

Font:  Terroirs viticoles: étude et valorisation (2001).
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Ficura 6. Mapa altimetric

Font:  Elaboracié propia sobre la base de mapes de la Unitat de Geodinamica Externa i d’Hidrogeologia de la UAB.
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Ficura 7. Mapa termic

Font:  Elaboraci6 propia sobre la base de mapes de la Unitat de Geodinamica Externa i d’Hidrogeologia de la UAB.
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Ficura 8. Mapa hidric

Fon:  Elaboracié propia sobre la base de mapes de la Unitat de Geodinamica Externa i d’Hidrogeologia de la UAB.
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— Potencial: tot I'esforg viticola ha d’anar encaminat a aconseguir una
verema amb el maxim potencial de qualitat, sucres, acids, polifenols, aro-
mes, etcetera.

Aquest esfor¢ es culmina amb un material i tecnologia enologica pun-
ters.

Tot aquest conjunt de factors defineix el nostre terroir i caracteritza els
nostres vins. Podem dir que a 'Emporda s’obtenen uns vins elegants i ben
estructurats.

Els blancs, basicament elaborats de garnatxa blanca i macabeu, i amb
menys proporcio, de xarello, chardonnay, sauvignon blanc, picapoll, quel-
com de moscat i altres varietats autoritzades, son dun color groc palla pal
lid, alguns amb matisos verdosos, tenen un potencial aromatic mitja pero
harmonids i agradable. En boca, sén plens i sedosos, amb la nota caracteris-
tica de fruita d’acord amb les varietats. El seu grau alcoholic esta entre els 12
i13,5% vol.

Els vins rosats, elaborats basicament a partir de les varietats de garnatxa
negra, samso, ull de llebre i, en menys proporcié, merlot, sira i cabernet
sauvignon i garnatxa roja, tenen un ventall de colors que va des del color
rosa pallid (IC 0,3) al color cirera (IC 1,5), normalment d’'un vermell viu. So6n
d’aroma mitjana pero ben definida, i cada varietat recorda els fruits vermells.
En boca, son sedosos, rodons i ens recorden els mateixos fruits. La seva gra-
duacio alcoholica esta també entre 12 i 13,5 % vol.

Els vins negres joves s’elaboren, basicament, amb garnatxa negra, cari-
nyena i sira, son de color vermell intens amb matisos violacis, aromes afrui-
tades de fruits vermells més madurs, francs de paladar, ben estructurats i
fruitosos amb un grau alcoholic de 13 a 14 % vol.

Els vins negres envellits en fusta solen ser elaborats amb les mateixes
varietats, més merlot i cabernet sauvignon, son de color molt intens, vermell
violaci, amb matisos teula segons el seu temps d’envelliment. S6n aromatics,
molt complexos tant en la seva aroma com en el gust. En boca, son plens i
tannics, hi solem trobar notes balsamiques i minerals depenent del seu ori-
gen. La seva graduacio alcoholica esta situada entre 13,5 i 15 % vol.

Els vins dolcos, vins de licor o vins dolcos naturals s’elaboren basica-
ment amb les varietats garnatxa blanca, garnatxa roja (d’on s’obté la garnat-
xa de 'Emporda) i moscat d’Alexandria i moscat de Frontignan (que confor-
men el moscatell de 'Emporda).

Les garnatxes tenen de 15 a 18 % vol. de grau alcoholic i uns 120 g/l de
sucres; es comercialitzen més o menys envellides en bétes de fusta, que és
quan prenen el color ambre, amb aromes florals i notes de panses, confitura
i mel. En boca, esdevenen dolces, sedoses, fruitoses amb sensacions de
fruits assecats, segons el seu envelliment.

La varietat garnatxa roja o lledoner roig ha estat conreada des de fa anys
a PEmporda, és una varietat que s’adapta molt al nostre terrer; cal seleccio-
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nar-ne bé les variables de funcionament d’acord amb el producte que volem
obtenir.

El moscatell, de graduaci6 alcoholica semblant i amb un contingut en
sucres d’aproximadament 180 g/1, es ven jove, que és quan reflecteix més el
potencial aromatic i gustatiu de la varietat d’'on procedeix.

Ficura 9. La caracteritzacio dels vins

Font:  René Morlat, coord. (2001).

3. CONCLUSIONS

Com s’ha pogut comprovar, la descripcié del terrer i els seus vins dona
unes idees generals, sense poder concretar minuciosament, d'un sol, d'un
microclima o d’'un vi, a causa de I'heterogeneitat dels diferents municipis
que empara la DO Emporda.

Es molt interessant per a la imatge i la qualitat dels nostres productes que
cada viticultor, elaborador i celler descriguin el pertfil del seu terrer amb el
maxim detall, per tal de poder definir la idiosincrasia dels seus vins.
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